Evidencias Agosto - septiembre 2025

Curso virtual: COCINA INTERNACIONAL - Ficha: 3320735

Anuncios:
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£l Senvicio Nacional de Aprendizaje SENA
cordial bienvenida dmrama de formacion: Cocina
Intemacional - ficha: 0735. Mi nombre es Pablo
Zamora Heredia, para mi es un gusto acompanarios en
este curso que u an.

le da una

> Administracién del curso Los espacios de comunicacion con que cuenta el
programa de formacion son: el comreo

elecronico 7 e oo por o servico de
mensajeria intema de fa plataforma ZAJUNA se
encuentra en la parte superior al lado del perf de cada
uno y se representa con un sobre o a fraves del foro de
dydas e nquietudes que se fesponde tados los dias

al

La formacién inicia a partir del 27 de agostoy Ia
fecha maxima de entrega de evidencias serd el 22
de septiembre, hasta las 10:00 pm.

Lo invitamos a que haga un recomido por el material del
programa, de esta manera obtendra mayor laridad
sobre el proceso de formacion que inicia.
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Curso: cocina i
- miércoles, 27 de agosto de 20;

B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcin

B Suscripciones (-
B Informes. "k
8 Exportar
/) a Buenas practicas
> Administracién del curso ) de comunicacion

Con el in de tener reglas claras para el uso de los.
€spacios de comunicacion es necesario revisar el
material adjunto, sin embargo, es importante tener
en cuenta las siguientes recomendaciones:

o Siempre dirigirse a los compaiieros e instructor con respeto y a través de los canales
" destinados para tal fin.
« Abstenerse de compartir cualquier tipo de mensaje de caricter religioso, politico,
@ @ Geportivo oen general que no tenga relacion con los contenidos del curso.
No esta permiti ivi iales de ningin tipo a través de los.
§ @ mediosoficslesdelSENA
+ Sea tolerante, perdone los errores de ofras personas. No todos son conocedores del
izs a faltas o hagan iadas preguntas.
ibir en mayirscula sostenida todo un texto. Enlared esto equivale a alzar la

Eyj

reconozca los derechos de autor, dando el crédito a quien generd la idea, a la
que 6 1 que se baso lai i

fia - InStructor /
e
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setun Apertura actividad de aprendizaje - unidad #1
ON z A HEREDIA - miércoles, 27 de agosto de 2025, 15:00

Actividades unidad #1

’7;.\'? Cocina = Ficha: 332735

' % N ‘mar en la primera semana son
WAcmallzacién de datos

‘Sondéo de conacimientos previos

« Foro sacial

+Foro Temético: “B.P.M. Buenas Practicas de Manufactura”, Calificable.

« Actividad Interactiva: “Cortes bésicos de la cocina y normas de seguridad.”
Calificable.

En el desarrolio de esta actividad usted debe estudiar el contenido de los documentos de Ia
semana 1 que se encuentran en el boton "Material de formacion y material complementario’.
en ese mismo enlace, Ia recomendacion es descargarias y realizar su lectura

Semana 1: del 27 de )Qto 2l 02 de septiembre, hasta las 10:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud gigse al foro de duglas e inquietudes y exponeria

Pablo Zamora Heredia —yinstructor.
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> Administracién del curso

n sincronica de Bienvenida, desarrollo de las actividades iniciales y de la semana #1
ORA HEREDIA - viernes, 29 de agosto de 2025, 11:38

4

/
Apreciad@s Apfendicn:‘_/'
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Los invito a participar en nuestra sesién sincrénica de bienvenida, desarrollo de las actividades iniciales y de la
Fecha: viemes 29 de agosto de 2025

' , R “n ra semana del programa de formacién, con el fin de orientarlos y resolver dudas generadas:
Hora: 6:00 pm

+Plataforma: TEAMS
« Enface: https:/iteams.microsoft.com/limeetup-
Join, ing_YjY3NzdmYT! WF i 4 d.v2/07
i -212e-4493-91d1-

22%2¢%220id%22%3a% 1 2f6d-4d0a-bd52. 7d

Resultado de aprendizaje: “Acondicionar y alistar las materias primas e insumos necesarios para el proceso de
produccién de cada uno de los productos a elaborar”

Pablo Zamora - Instructor \

=y
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ADMINISTRACION

v Administracion del foro setua Grabacién primera sesion sincrénica - Cocina Internacional - 29/08/2025
£ Configuracién T de PABLO LEO} A HEREDIA - domingo, 31 de agosto de 2025, 21:23
W Filtros T
& Registros ==

® Copia de seguridad

3 Restaurar
B Calificacion avanzada
> Modalidad de suscripcin

B Suscripciones n “Cocina Internacional”
8 Informes.

B Exportar

' 7 N ‘
WMnano Ia grabacion de nuestra primera sesion realizada en el programa de

formacién “Gastronomia Colombiana”, ya se encuentra publicada, la pueden encontrar
en la rufa: Sesiones en linea : “ Primera sesion sincrénica - Cocina Internacional 28/08"

También en el siguiente enlace:

19ZF q_mNSC5Cr
usp=sharing

Pablo Zamora Heredia - Instructor

e
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B Copia de seguridad v g {§
3 Restaurar g
8 Calificacion avanzada ) < A

> Modalidad de suscripcin B 4 D

B Suscripciones FEN
@ informes
& Eiortar Apreciad@s aprendices, recuerden quehoy 02 de septiembre del presente finaliza, el
' /7 i ividad #1, los invito a seguir los pasos para el correcto desarrolio

espondan:

> Administracién del curso
Lectura de Ia guia de aprendizaje #1.
Revisar material o que tra en el contenido del curso.

' Resolver;

% Actualizacién de datos.

Sondeo de conocimientos previos

Foro social

Foro Temitico: “B.P.M. Buenas Pricticas de Manufactura”, Calificable.
Actividad Interactiva: “Cortes basicos de la cocina y normas de seguridad.”,

Calificable.

Pablo Zamora Heredi *ﬁmdor*
iy * A
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w
tas invito a participar en nuesira segunda sesién sincré

¥ ¥
Wmn viemes 05 de septiembre de 2025

. donde trataremos el desarrollo de las
idades de la segunda semana del programa de formacién, con el fin de orientarlos y resolver dudas

+“Hora:'11:00 am
« Plataforma: TEAMS
+ Enlace: https:lteams.microsoft.com/limeetup-

join ing_Yzg1. JiLTg1Yj¥tMzg iwZT. 2102
-212e 4d93-91d1-
% i 2f6d-4d0a-bd52. 7d

Resultado de aprendizaje: ‘Elaborar preparaciones calientes con la calidad, cantidad y en el tiempo
sefialado en Ia receta estandar”.

Pablo Zamora - Instructor ‘% ﬁ
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i6n sincrénica - Cocina Internacional - 05/09/2025
- viernes, 5 de septiembre de 2025, 13:36

setun Grabacion segunda se

TN e

[

‘_/'
PN
N “Cocina Internacional”
Apreciad@s aprendices,
| N ‘
Le; nuestra segunda sesi6n sincronica realizada en el

ma de formacion "Cocina Internacional”, ya se encuentra publicada, la pueden
nmren a ruta: Sesiones en linea - clic en: SESION EN LINEA 2

También en el siguiente enlace:

le. 08UOTMCi

="

0
. usp=sharing
.

Pablo Zamora Heredia — Instructor

N
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COCINA INTERNACIONAL. (3320735)

Mis cursos / P_93610225_V_3320735_R_11_C_9406 / Informacion General / Foro de dudas e inquietudes

4 Volver a ‘Informacién General
FANEL DE NAVEGACION Foro de dudas e inquietudes &
W Mis cursos
4 Pégina principal del sitio Vencimiento: lunes, 22 de septiembre de 2025, 12:22
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION «

En este espacio, el aprendiz podra exponer las dudas

~ Administracién del fero acerca de los temas, evidencias a presentar, manejo de
% configuracién la plataforma e inconvenientes técnicos sobre el
¥ Filtros funcionamiento de Ia misma, y en general sobre el
& Registros desamollo del programa de formacion.
B Copia de seguridad
3 Restaurer

B Calificacion avanzada
> Modalidad de suscripcién

8 Suscripciones o . \
| Buscar en los foros Q| ARadir un nuevo tema de debate Suseribirse a exte foro
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> Administracién del cursa Debate Comenzado por Uitimo mensaje 4 Réplicas  Suscribir

LUISA FERNAND...

PABLO LEONARD...
/ 28 ago 2025 ©

7 Presentacion personal

\' Ira.. s
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Mis cursos / P 93610225 V' 3320735_R_11.C_9406 / Actividades Iniciales / Foro social

(L A o e

PANEL DE NAVEGACION T

Foro social

¥ Mis cursos

P e Vencirviento: martes, 2 d septiembre de 2025, 2200 &
? Secciones
? Mis cursos.

ADMINISTRACION ol «
A través de esle espacio podra realizar su

 Adminizracién del foro presentacion personal ante el instructor y sus
£ Configuracién compaiieros de formacion_

'Y Filtros.

& Registros

M@ maemrt

O s

W Calificacién avanzads
» Modslidad e suseripcién

L= ® [hwowea  [a) e
B informes

B oponar

> Administracién del curso Debate Comenzado por Uttimo mensaje § Réplicas  Suscribir
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4 Volv
Foro Temético: “B.PM. Buenas Préacticas de Manufactura”

Activi

o

Vencimiento: martes, 2 de ssptiembre de 2025, 2200

Q i ) <
A través de este espacio podrd participar en el foro
tematico comespondiente a la Actividad 1: "BPM
Buenas Practicas de Manufactura”.
7
P

Cr
~

_/ 3sept2025

() MARIA PAULINA
\_/ 2sept 2025

¥ 8.°MBuenas pricti

23ep 2025

Debate Comenzado por
Pvg ( ™ DAVID SANTIAG...
g S —— B | ALLYSON TASCO..
= o —/ 43sept 2025
& T CINTIA LORENA
7 3sept2025
o nutactura () JULIETH PAOLA

e ) REBECCA SHALO..
_ 2sept 2025
% s () MARA CRISTINA

Utimo mensaje §

% PABLO LEONARD.

> PABLO LEONARD.

fa¥en PABLO LEONARD.
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gty PABLO LEONARD...

b/AY
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B 3sept2025
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Foro Tematico: “;Cémo hago comida asiatica en Colombia?”

Vencimiento: martes, 9 de septismbre de 2025, 22:00

o g < <
A través de este espacio podra participar en el foro
tematico comespondiente a la Actividad 2: "¢Como
hago comida asidtica en Colombia?”.

Debate

Comenzado por

(™) YENNY PAOLAC.
E _ 8sept2025
. ™\ DAVID SANTIAG.
P omids asidtics () 8sepe2025
e ) J0SE ANTONIO
5 sept 2025
g () MARIA CRISTINA.
) 25ept 2025
o JUANA DILER VE.
¥r  iComo hago comida asiéti ) 7 sept 2025
(G g iRt ik ArTCEIomERi? ) LAURA CAMILA ...
Y Comohago comida asidtica en Colombia | R ey

3 T\ MBR14 08N A D

mimo mensaje §

sty PABLO LEONARD.

PABLO LEONARD.

o
b/\v)
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c¥ PABLO LEONARD...
% 5
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Suscribirse a este foro
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A Volver a Actividad 3

Fora Tematico: ;Es realmente Francia la madre de las cocinas?

Vencimiento: migresles, 10 de septiembre de 2025, 22:00

A través de este espacio podra participar en el foro
temético correspondiente a la Actividad 3: "GEs
realmente Francia, la madre de las cocinas?".

o

O [ cuscaren i rores
Debate
o realmente Francia la madre de la:
o s cacinas ocei
W Francia la m
o realmente Francia, la madre de las cocinas?
w Francia. la madre de las cocinas?

AL,

Comenzada por

Uttimo mensaje 4.

T JOSE ANTONIO ...

/7 sept 2025

7 JUANA DILER VE.
3 sept 2005

() MARIA CRISTINA.

/2 sept 2025

| MARIA PACLA .
/ 1sept2025

™ MANUELA URAN...
7 30 ago 2025

' KAREN ALEXAN % PABLO LEONARD
20 ago 2025 AV 1 sept 2

vl complementario 3 ra.

cividad
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refiere?”,
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A través de este espacio podra participar en el foro
temético comespondiente a la Activida &
pais del mundo ha feni

coniinente americano en cuanio a gastronomia s

refiere?".

Buscar en los foras

|

Debate

¥ :Qué pais del mundo

enido mayor influen

&l continente americanc en cuanto

onomia

Y ;Qué pais del mundo

enido mayor infiuen

winente americanc en quanto

onomia

¥y Foro Temstico: ;Qué p:

2 tenido mayor influencia en el continents am:

Comenzado par

L) 2 sepronas A 3zepea

() MANUELA URAN.. G PABLO LEONARD..
L 30 ago 2025 W

/7T MARIA PADLA P fiatey PABLO LEONARD.
\ 1sept 2025 " 1 cepta

Uitimo mensaje 4

MARIA CRISTINA. % PABLO LEONARD.
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Foro Tematico: *;Qué pais del munda ha tenido mayor influencia en el continente americano en cuanto a gastronomia se

&
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Sesiones en linea y grabaciones:

@ Actividad Interactiva: Buffet americano
Abrié: miércoles, 27 de agosto de 12:50 Cierra: lunes, 22 de septiembre

n del programa
de agosto de 20

Ciema: lunes, 22 de septiembre de 202

ctividad 1- Cocina Internacional 26/08

Bienvenida y

men: Bienvenida y actividad 1- Cocina Internacional 29/08 PDF

Segunda sesion sincronica - Cocina Internacional 05/09

nternacional 05/09 PDF

v Enlaces sesionss en linea (Oeitadoa los aprendices.

v Grabaciones sesiones n linea (Ociliadealos sprendicss

Usted se ha identificado como PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA (Cerrar sesién)

Resumen de retencién de datos




Primera sesién sincrénica - Curso Cocina Internacional-20250829_180852-Grabacién de la reunién.mp4
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Segunda sesi6n sincrénica - Curso Cocina Internacional-20250905_110539-Grabacién de la reunién.mp4
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e Duarte

Pablo Leonardo Zamora Heredia
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Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

et Mensaje de bienvenida - Curso pasteleria

martes, 19 de agosto de 2025, 22:45

PASTELERIA - Bienvenida

Eslimados aprendices SENA_

Una cordial bienvenida para todos, les deseo lo mejor en el desarrolio de esta
experiencia virtual con el programa de formacian Complementaria
"PASTELERIA"

Mi nombre es Pablo Zamora, seré su instructor, recuerden que estoy para
ayudarlos y guiarlos durante su proceso de aprendizaje, me pueden contactar
afravés del foro de dudas e inquietudes o al correo electrénico:
pzamorah@sena.edu.co

Es importante que dediquen el tiempo necesario para su formacién. Los invito
a que conozcan la plataforma haciendo un recorrido por cada uno de los
enlaces dispuestos en ella

La formacién inicia a partir de hoy 19 de agosto del 2025y la fecha maxima
de entrega de ias por la sera el dia 12 de
de 2025 hasta las 10:00 pm.

{Muchas éxitos!

| Iraw s
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ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
2 Configuracion
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Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

ce%in Buenas practicas de comunicacién

TN depas

A - martes, 19 de agosto de 2025, 22:50

PASTELERIA - Buenas practicas de comunicacion

Con el fin de tener reglas claras para el uso de los espacios de comunicacion
es necesario revisar el material adjunto, sin embargo, es importante tener en
cuenta las siguienies recomendaciones

Siempre dirigirse a los comparieros  iNstructor con respeto y & ravés
de los canales destinados para tal fin

Abstenerse de compartir cualquier fipo de mensaje de caracier religioso,
politico, deportive o en general que no tenga relacién con los contenidos
del curso

No esta permitido promaver actividades comerciales de ningin fipo a
través de los medios oficiales del SENA.

Sea tolerante, perdone los errores de ofras personas. No todos son
conocedores del Intemet y quizas a veces cometan faltas o hagan
demasiadas preguntas.

Evite escribir en maytiscula sostenida todo un texto. En la red esto
equivale a alzar la voz.

Siempre reconozca los dereches de autor, dando el crédito a quien
generd Ia idea, a la fuente que se consult o al recurso en el que se
basd Ia informacién.

Pablo Zamora Heredia - Instructor




Accede a SOFIA  Area Personal A # PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA Modo de edicion @I

ADMINISTRACION 'Y e Apertura actividades unidad #1

TR der

martes, 19 de agosto de 2025, 23:14
v Administracién del foro

R Configuracién

¥ Filtros

& Registros

B Copia de sequridad PASTELERIA @
3 Restaurar e —

W Calificacién avanzada Actividades unidad #1 — Ficha: 3311120

? Modalidad de suscripcién

B Suscripciones Las actividades para desarrollar en la primera semana son:

B Informes « Actualizacién de datos
8 Exportar « Sondeo de conocimientos previos
« Foro social
« Evidencia de conocimiento - AA1-EV01. Exploracion

> Administracidn del curso de la pasteleria modema. Calificable.

En el desarrollo de esta actividad usted debe estudiar el
contenido de los documentos de Iz semana 1 que se
encuentran en el boton "Material de formacion y material
complementario”.

Semana 1: del 19 al 25 de agosto, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de
dudas e inquietudes y exponerla

Pablo Zamora Heredia - Instructor

Accede a SOFIA  Area Personal @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA Modo de edicién @I

ADMINISTRACION ]

..%,.. Invitacién sesién: Bienvenida y desarrallo de las actividades iniciales y de la semana #1
TN e ARDO Z HEREDIA - martes, 19 de agosto de 2025, 23:19

~ Administracién del foro
¥ Configuracion
¥ Filtros a
b PASTELERIA
& Registros

® Copia de seguridad @

2 Restaurar Apreciados Aprendices:

B Calificacién avanzada Los invito a participar en nuestra sesion sincronica de
bienvenida, desarrollo de las aclividades iniciales y de la
primera semana del programa de formacién, con el fin de
orientarlos y resolver dudas generadas;

> Modalidad de suscripcién
B Suscripciones
B informes

« Fecha: jueves 21 de agosto de 2025

8 Exportar « Hora: 6:30 pm

= Plataforma: TEAMS

> Administracién del curso = Enlace: hitps:iiteams.microsoft.com/imeet/26563460973817
P=0529IH6rh7CaktIKTh

Resultado de aprendizaje: “Acondicionar y alisiar las materias

Primas & iNSumos necesarios para el proceso de produccion

de cada uno de los productos a elaborar”

Gracias por su atencién.

Pablo Zamora Heredia — Instructor




Accede a SOFIA  Area Personal 4 PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA Modo de edicién @I

A Pagina principal del sitio

> 5 h
ecciones [ Mostrar respuestas anidadas ¢ || Mover este debate a.. s || Mover

> Mis cursos

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

ADMINISTRACION n sincronica - Pasteleria — 21/08/2025 ‘%RS"

jueves, 21 de agosto de 2025, 22:28

~ Administracién del foro

B Configuracién

Fil )
: R' res PASTELERIA - Grabacién primera sesién sincronica
| Registros
[ Copia de seguridad
3 Rectaurar Apreciad@s aprendices,

B Calificacion avanzada
> Modalidad de suscripcién

B Suscripciones

Les comparto la grabacién de nuestra primera reunion sincrénica, realizada en
el programa de formacion "Pasteleria”, también se encuentra publicada, la
pueden encontrar en la ruta: Sesiones en linea

& informes
W Enlace de la grabacion:
https://drive.google. com/file/d/1XkaROyqanxX7 ¢ZmGD-
> Administracion del curso KZKTg2QWSY2id/view?usp=sharing

Pablo Zamora Heredia — Instructor

| Ira. E

Accede a SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

| Mostrar respuestas anidadas % || Mover este debate a ¢ | Mover G

ADMINISTRACION e} §
Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

v Administracién del foro

2 Configuracion oe%is Cierre actividad de aprendizaje #2
¥ Filtros TAN depA ARDO Z A - lunes, 25 de agosto de 2025, 12:56 @
& Registros

B Copia de sequrided

3 Restaurar

B Calificacién avanzada

Apreciad@s aprendices, recuerden que hoy 25 de agosto del presente finaliza,
> Modalidad de suscripcién

el desarrollo de Ia actividad #1, los invito a seguir los pasos para el correcto

B Suscripciones desarrollo de las actividades que correspondan:
B Informes
B Exportar » Lectura de la guia de aprendizaje #1

= Revisar material complementario que se encuentra en el contenido del
curso

> Administracién del curso

Resolver:

» Actualizacion de datos

- Sondeo de conocimienios previos

= Foro social

Evidencia de conocimiento - AA1-EV01. Exploracién de la pasteleria
moderma. Calificable.

Pablo Zamora Heredia - Instructor

| Ira. B




Accede a SOFIA  Area Personal

4 PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @)

A& Pégina principal del sitio
> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
B Configuracion
¥ Filtros
@ Registros
B Copia de seguridad
2 Restaurar
B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién

B Suscripciones

W informes
B Exportar

> Administracién del curso

Accede aSOFIA  Area Personal

| Mostrar respuestas anidadas % || Mover este debate a.. s | Mover

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

martes, 26 de agosto de 2025, 16:28

PASTELERIA

Actividades unidad #2 - Ficha: 3311180
Las actividades para desamollar en la segunda semana son:

AA2-EV01. Preparacion de crema chaniilly y su aplicacién en
decoracion. Calificable.

Evidencia e producto:

AA2-EV03. Elaboracion de crema pastelera y su uso en postres.
Calificable.

En el desarrollo de esta actividad usted debe estudiar el contenido de los
documentos de la semana 2 que se encuentran en la quia de aprendizaje y
material complementario.

Semana 2: del 26 al 31 de agosto, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de dudas e
inquietudes y exponerla

Pablo Zamora Heredia — Instructor

PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @I

> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
¥ Configuracién
¥ Filtros
% Registros
[ Copia de seguridad
3 Restaurar
B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
B Suscripciones
B Informes
@ Exportar

> Administracion del curso

| Mostrar respuestas anidadas  # || Mover este debate

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

sefia Invitacién sesién: Desarrollo y dudas de las actividades de la semana #2
TAN dera RDO Z - martes, 26 de agosto de 2025, 1636

ARDO ZA

PASTELERIA

Apreciados Aprendices:

Los invito a participar en nuestra sesion sincronica, sobre el
desarrallo de las actividades de la segunda semana del
programa de formacian, con el fin de orientarlos y resolver
dudas generadas

« Fecha: jueves 28 de agosto de 2025

« Hora: 6:00 pm

« Plataforma: TEAMS

« Enlace: hitps:/eams microsoft com/meet/23089915876222
Dp=DioCVXRc1feFXY20MO

de “Elaborar de base
de reposteria de acuerdo a los requerimientos de la
produccion”

Gracias por su atencion.

Pablo Zamora Heredia — Instructor




Accede a SOFIA  Area Personal

A  PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

A& Pgina principal del sitio
» Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
2 Configuracion
¥ Filtros
|a Registros
B Copia de seguridad
2 Restaurar
B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
B Suscripciones
W informes
B Exportar

> Administracidn del curso

| Mostrar respuestas aridadas % | [ Mover este debate

Este hilo de discusién ha sido cerrad por lo que no admite respusstas.

oe%. Grabacién segunda sesién sincrénic

DO Z

- Pasteleria - 28/08/2025 @
domingo, 31 de agosto de 2025, 21:00

PASTELERIA - Grabacion segunda sesion sincronica

Apreciad@s aprendices,

Les comparto la grabacién de nuestra segunda reunion sincronica, realizada en el
programa de formacion "Pasieleria”, también se encuentra publicada, la pueden
encontrar en Ia ruta: Sesiones en linea en: “Segunda sesion sincronica -

Pasteleria™
Ty
Enlace de la grabacion: / ]
@ =t
htips:/fdrive google com/file/d/11eWODO2r0WK2q8WWk0u79QdOsbeqQkC5iview?
usp=sharing

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Accede aSOFIA  Area Personal

~ Mis cursos

#4& Pigina principal del sitio
> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
¥ Configuracion
¥ Filtros
& Registros
B Copia de seguridad
2 Restaurar
B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
I Suscripciones
W Informes
B Exportar

> Administracién del curso

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA Modo de edicén @D

| Mostrar respuestas anidadas % || Mover este debate a.. ¢ | Mover

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

domingo, 31 de agosto de 2025, 21:05

Apreciad@s aprendices, recuerden que hoy 31 de agosto del presente
finalizé, el desarrollo de la actividad #2. a continuacion las actividades que
corrasponm’an ala semana:

= o AA2-EV01. Preparacion de crema chantilly y su aplicacion en
decoracion. Calificable.
o Evidencia de producto:
o AA2-EV0Z. Elaboracion de crema pastelera y su uso en
postres. Calificable.

Pablo Zamora Heredia - Instructor

| Ira.




Accede a SOFIA  Area Personal

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @)

ADMINISTRACION

~ Administracion del foro
B Configuracion
¥ Filtros
& Registros
B Copia de sequridad
3 Restaurar
B Calificacion avanzada
> Modalidad de suscripcion
W Suscripciones
W informes
8 Exportar

> Administracién del curso

setun Apertura a

TR deral

lunes, 1 de septiembre de 2025, 17:26

PASTELERIA

Actividades unidad #3 - Ficha: 3311180
La actividad para desarrollar en la tercera semana es:
= AA2-EV03. Preparacion de mousse de fresa. Calificable

En el desarrollo de esta aclividad usted debe estudiar el contenido del
documento especificamente de la semana 3 que se encuentran en la guia de
aprendizaje y material complementario.

Semana 3: del 01 al 06 de septiembre, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de dudas e
inquietudes y exponeria

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Accede aSOFIA  Area Personal

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
¥ Configuracion
¥ Filtros
& Registros
B Copia de seguridad
2 Restaurar
B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
I Suscripciones
W Informes
8 Exportar

> Administracién del curso

Usted se ha identificado como PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA (Cerrar sesién)

A & PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

-.%,.. Invitacién sesién: Desarrollo y dudas de las actividades de la semana #3
TN depa DO ZAMORA HEREDIA - miéreoles, 3 de septiembre de 2025, 16:15

ARDO

PASTELERIA

Apreciados Aprendices:

Los invito a participar en nuestra sesion sincronica, sobre el
desarrollo de Ias actividades de |a tercera semana del
programa de formacion, con el fin de orientarlos y resolver
dudas generadas:

Fecha: viemes 05 de sepliembre de 2025

Hora: 9:00 am

Plataforma: TEAMS

Enlace: hitps:/teams.microsoft.com/dilauncher/iauncher.ntmi?
uri=%2F_%23%2F1%2F meetup-

Modo de edicién @I

Join%2F 19%3Ameeting_YWUOYzhmNjEtNmQyZi00YzljL Tg4MTEIZWQyZWYxNzRjYmVi%40thread v2%2F0%3Fcontext%30%257b%2522T

22e-4d93-91d1-
506c0316ace7%2522%252¢%25220id%2522% 253% 2522dc 116da-
2f5d-400a-Dd52-

%25 D
Jjoin&deeplinkld=5bb74e8f-5ead-40ce-bcal-
545a297e97d

de “Elaborar de base
de reposteria de acuerdo a Jos requerimienios de la
produccion”.

Gracias por su atencion.

Pablo Zamora Heredia — Instructor




Accede a SOFIA  Area Personal

4 PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @)

A& Pégina principal del sitio
> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
B Configuracion
¥ Filtros
@ Registros
B Copia de seguridad
2 Restaurar
B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién

B Suscripciones

W informes
B Exportar

> Administracién del curso

| Mostrar respuestas anidadas % || Mover este debate a.. s | Mover

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

Pasteleria - 05/09/2025
viemnes, 5 de septiembre de 2025, 13:42

PASTELERIA - Grabacion tercera sesion sincronica

Apreciad@s aprendices,

Les comparto la grabacién de nuestra tercera reunion sincronica, realizada en el
programa de formacion "Pasteleria”, también se encuentra publicada, la pueden L]
encontrar en la ruta: Sesiones en linga - Grabaciones sesiones en linea, clic en:

“Tercera sesion sincronica - Pasteleria™ ‘)
s

Enlace de la grabacion®
2 o J

htips/Idrive.google.com/file/d/ OqDJmZPwugZohpa3WX3KBGhrAr_RaZxolview?
usp=sharing

Pablo Zamora Heredia — Instructor

| Ira. E

Accede aSOFIA  Area Personal

4 PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @I

PANEL DE NAVEGACION

~ Mis cursos
A Pagina principal del sitio
> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
B Configuracién
Y Filtros
|® Registros
[ Copia de seguridad
3 Restaurar
B Calificacion avanzada
> Modalidad de suscripcion
W Suscripciones
B Informes
8 Exportar

> Administracion del curso

| Anuncios
Cierre actividad de aprendizaje #3

| Mostrar respuestas anidadas % || Mover este debate a.. ¢ || Mover

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

- sébado, 6 de septiembre de 2025, 11:06

Apreciad@s aprendices, recuerden hoy 06 de septiembre del presente finalizd,
el desarrollo de Ia actividad #3, a continuacion las actividades que
correspondian a la semana

+ AAZ-EV03. Preparacién de mousse de fresa. Calificable

Pablo Zamora Heredia - Instructor

| Ira. s




Accede a SOFIA  Area Personal

A& Pgina principal del sitio
> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

> Administracion del foro

> Administracién del curso

4 PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

[ Mostrar respuestas anidadas % || Mover este debate a.. ¢ | Mover

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

aetin Apertura acti

AN dePaBLO L

sdbado, 6 de septiembre de 2025, 11:46

PASTELERIA

Actividades unidad #4 - Ficha: 3311180
La actividad para desarrollar en Ia fercera semana es:
» AA2-EVO04. Preparacion de mousse de chocolate. Calificable.

En el desarrollo de esta actividad usted debe estudiar el contenido del
documento especificamente de a semana 4 que se encuentran en la guia de
aprendizaje y material complementario.

Semana 4: del 07 al 12 de septiembre, hasta las 10:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de dudas e
inquietudes y exponeria

Pablo Zamora Heredia — Instructor

| Ira.

Modo de edicién @)

Accede aSOFIA  Area Personal

A Pégina principal del sitio
> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

> Administracidn del foro

> Administracion del curso

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

| Mostrar respuestas anidadas % || Mover este debate a. ¢ || Mover

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

semun Apertura actividades unidad #4
ZAN e PABLO LEONARDO ZAMORA H

- sabado, 6 de septiembre de 2025, 11:46

PASTELERIA

Actividades unidad #4 — Ficha: 3311180
La actividad para desarrollar en la tercera semana es:
» AAZ-EVDM. Preparacin de mousse de chocolate. Calificable.

En el desarrollo de esta actividad usted debe estudiar el contenido del
documento especificamente de la semana 4 que se encuentran en la guia de
aprendizaje y material complementario.

Semana 4: del 07 al 12 de septiembre, hasta las 10:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de dudas e
inquietudes y exponeria.

Pablo Zamora Heredia — Instructor

[ Ira.

Modo de edicién @l




Accede a SOFIA  Area Personal

4 PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @)

ADMINISTRACION

~ Administracion del foro
B Configuracion
¥ Filtros
& Registros
B Copia de sequridad
3 Restaurar
B Calificacion avanzada
> Modalidad de suscripcion
W Suscripciones
W informes
8 Exportar

> Administracién del curso

Accede aSOFIA  Area Personal

Y ., Invitacién sesion: Desarrollo y dudas de las actividades de la semana #4
AN de PABLO LEONARDO ZAMORA ss5ado, 6 de septiembre de 2025, 12:50

JARDO ZAM

PASTELERIA

Apreciados Aprendices:

Los invito a participar en nuesra sesién sincronica, sobre el
desarrollo de las actividades de la cuarta semana del
programa de formacién, con el fin de orientarlos y resolver
dudas generadas

= Fecha: lunes 08 de septiembre de 2025

= Hora: 6:30 pm

« Plataforma: TEAMS

= Enlace: hiips /teams microsoft com/meet/2443088583512?
p=XaalTMmMQUSXWZF 1fA

“Elaborar de base
de reposteria de acuerdo a los requerimientos de la
produccion”

Gracias por su atencion.

Pablo Zamora Heredia — Instructor

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

PASTELERIA. (3311180)

[ ]
SENA

IN

Modo de edicion @l

Mis cursos / P_63520028 V_3311180_R_11_C 9406 / Informacion del programa / Fore de dudas e inquietudes

PANEL DE NAVEGACION

~ Mis cursos
A Pagina principal del sitio
> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administraci6n del foro
B Configuracién
Y Filtros
|® Registros
[ Copia de seguridad
3 Restaurar
B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcion
B Suscripciones
1 Informes
8 Exportar

> Administracion del curso

lver a 'Infor

» i
Foro de dudas e inquietudes

Vencimiento: martes, 19 de agosto de 2025, 22:08

PASTELERIA

Foro de dudas e inquietudes

En este espacio, el aprendiz podra exponer las dudas acerca de
los temas, evidencias a presentar, manejo de la plataforma e

i técnicos sobre el i de la misma, y
en general sobre el desarrolio del programa de formacion.

Buscar en los foros

Q| Afiadir un nuevo tema de debate

Adn no hay temas de debate en este foro

Itfl'

| Ira.

/

Suscribirse a este foro




Accede a SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA v Modo de edicién @

PASIELEKIA. (33

Mis cursos / P_§3520028_V_3311180_R_11_C_9406 / Actividades iniciales / Foro social

L A Volver a ‘Actividades iniciales
Foro social &

PANEL DE NAVEGACION
~ Mis cursos

& Pagina principal del sitic Vencimiento: martes, 19 de agosto de 2025, 22:17

> Secciones
> Mis cursos
PASTELERIA
ADMINISTRACION Foro social
Yy - Alravés de este foro, puede realizar su presentacion personal
ante el instructor y sus compafieros que incluya la informacion
bisica, experiencia, ocupacion aclual, expectativas y como
B P considera que podria aplicar los conocimientos adquiridos en su
vida.

° | Buscar en los foros Q| ARadir un ema de debate Suscribirse a este foro

Debate Comenzado por imo mensaje 4 Réplicas  Suscribir
e Cierre Foro Sodial &% PABLO LEONARD... ¥y PABLO LEONARD... a © .
A 2sept 2025 A 2 sept 2025 ]
. il ¢ ANDREA PAOLA ... % PABLO LEONARD... s
T Presentacién W 27ago 2025 '&\V, 28 ago 2025 ! ©
- ¢ JUDY ELIZABETH... &E} PABLO LEONARD...
PRESENTCION PERSONAL { ) 1 i
w \_/ 27 ago 2005 A 28 ago 2025 ©

¢ Presentacién SARA DANIELA R... ’{ii.‘}‘ PABLO LEONARD...

Cronograma:

w

CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES
PROGRAMA DE FORMACION COMPLEMENTARIA:

Pasteleria
CENTRO NACIONAL DE HOTELERIA, TURISMO Y ALIMENTOS — REGIONAL DISTRITO CAPITAL
|FECHA DE INICIO DE FORMACION: [19/08/2025 |
|FECHA LIMITE DE RECEPCION DE ACTIVIDADES: [12/05/2025 |

UNIDAD TEMATICA FECHAS DE ENTREGA
RESULTADO DE CONFERENCIAS
‘0 ACTIVIDAD DE EVIDENCIAS DE APRENDIZAJE
APRENDIZAJE WEB (FECHA — INIKCIA. FINALIZA

(RaP) HORA)

APRENDIZAJE

Realizar la “Actualizacion de datos del
prendiz”, segin indicaciones.
Wo calificable.
Participacion en el "Foro social®.
19/08/2025 23/08/2025
Atividades iniciales N/A N/A Vo calificabie. - ==
Realizar el "Sondeo de conocimientos
previos". No calificoble.
19/08/2025 23/08/3025
AAL Identificar los 260201011-01.
principales insumaos Acondicienar y alistar
- . . Evidencia de conod
utilizados en la las materias primas e Jijusjaoes  PATEVOL Exploracién de la pasteleria
reposteria y las Buenas insumos necesarios federna. Calificable. o/ i
P ¥ alas 06-30 FM* 12/08/2023 22/08/3003
Practicas de para el proceso de
Manufacturas, de produccidn de cada
acuerdo con las uno de los
diferentes productos a elaborar.
solicitudes.
Linea du atanciin ol cisdadens: 912003 910370 @ f ¥ wwworeng, edu.co
Lines ol o .

e OHODE PI0LE @SENA comunica




Evidencia de producta:
faaz-EVD1. Preparacion de crema

alas 06:00 PM®  |chantilly y su aplicacién en decoracién
kcatificable.

2B/D8/2025

AA2. Realizar diferentas 260201011-02. i ]
28/08/2025 Evidencia de producto:

preparacianes de Elaborar = |aaz-evor. Elaboraciin de crema
alas 06:00 PM*  pastelera y su uso en postres. Calificable.

raposteria, de acuerdo | Preparaciones de base

con los requerimientos de rep. de
da produccidn de cada acuerdo z los jos/20p5  [¥iientia de producta:
. del —— {na2-EVID3. Preparacion de mousse de
uno de ellos. requerimientos de la alas0s00#0*  fresa, Calficable.
produccidn.

Evidencia de desempefio:
faAZ-EVID4. Preparacion de mousse de
alas 06:00 PM®  khocolate. calificable.

08/09/2025

FECHA LiIMITE DE DE -12/09/2023

CRITERIO DE EVALUACION: A= Aprobado D= No aprobado

*Horario sujeto 3 variacidn, siempre que se dé un cambio a [a p el instructor a través de anuncios y/o Cormeos
Linea de ateacian ol ciedadons: Sigao0 FioITS @ f v o
de M08e 21064 BSENA comunica "7 edvee

Actividades:

E@ZAJUAN

& S PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

cede a SOFIA  Area Personal

PASTELERIA. (3311180}

L}
SENA

Ay

Modo de edicién @I

Mis cursos / P_63520028_V_3311180 R_11.C_9406 / Actividad de aprendizaje Guia 1 / Actividad de aprendizsje AAT / AAT-EVO1. Exploracidn de Ia pasteleria moderna

l N
PANEL DE NAVEGACION AA1-EVO1. Exploracion de la pasteleria moderna
™ Mis cursos
o oo et Aperturs: marts, 19 i agasts e 2025, 0000

Gierre: lunes, 25 de agosto de 2025, 23:00
» Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION
PASTELERIA

> Administracién de actividad de aprendizajes ——
+ Exploracién de Ia pasteleria modema. AAT-EVO1.
» Administracion del curso

Glic aqui para acceder al insirumenta de
evalu

Sumario de calificaciones

Ocultado a los aprendices No
Participantes a0
Borradores 7
Enviados 9

Pendientes por calificar 0
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PASTELERIA. (3311180)

Mis cursos / P_§3520028 V_3311180_R_11.C 9406 / Actividad de aprendizaje Guia 1 / Actividad de aprendizaje AA2 / AA2-EVO1. Preparacién de crema chantilly y su 2

J) A Vol Activi A
PANEL DE NAVEGACION AA2-EVO1. Preparacién de crema chantilly y su aplicacion en decoracién.

~ Mis cursos

dz aprend

\ares, 19 de agesto de 2025, 00:00

Ao rincipa! del siti
I domingo. 31 de agosto de 2025, 2300

> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION
PASTELERIA

 Acministracin de sctvidad ds sprencizajes

£ Configuracién * Preparacién de crems chanfilly y su splicacion en
decoracién. AAZ-EVD1

W xcepciones
W Filtros

|8 Registros

B Copia de seguridad
3 Restaurar

B Calficacién avanzads /

e ([

Sumario de calificaciones

> Administracién del curso

Ocultado a los aprendices No
Participantes 20
Borradores 1
Enviados. 7
Pendientes por calificar 0

Tiempo restante pendiens =

- I .

Area Personal A # PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA Modo de edicién @)

PASTELERIA. (3311180)

Mis cursos / P_62520028 V_3211180_R_11.C 9406 / Actividad de aprendizaje Guia 1 / Actividad de aprendizaje AA2 / AAZ-EV02. Elaboracién de crema pastelera y su uso ...

lﬂ' Volver 2 Actividad de 3,
PANEL DE NAVEGACION AA2-EV02. Elaboracion de crema pastelera y su uso en postres,

~ Mis cursos

19 de agosto de 2025, 00:00
domingo. 31 de agosto de 2025, 23:00

#igina princips! del stio

> Secciones

ADMINISTRACION
PASTELERIA

> Administracién de actividad de aprendizajes
+ Elaboracion de crema pastelera y su uso en posires

ARZ-EVDR

Glic aqui para acceder al insirumenta de
evaluaciin

> Administracién del curso

O~ ]

Sumario de calificaciones

Ocultado a los aprendices No
Participantes 20
Borradores 1
Enviados. 6
Pendientes por calificar 0

Tiempo restante




Accede a SOFIA Area Personal

PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

PASTELERIA. (3311180}

Modo de edicién @I

Mis cursos / P_63520028 V_3311180_R_11.C_9406 / Actividad de aprendizaje Guia 1 / Actividad de aprendizsje AA2 / AA2-EVO3. Preparacién de mousse de fresa.

PANEL DE NAVEGACION

s cursos
A Pigina principa| del sitio
> Seccones

> Mis cursos

o

ADMINISTRACION

~ Administracién d actividad de aprendizajes

£ Configuracién

B Excepciones

¥ Fittros.

s Registros

M@ maemrt
2 Restaurar

W Calificacién avanzads

> Administracién del curso

EHZAJUAN

de aprendizaje AAZ

(L N _
AA2-EV03. Preparacién de mousse de fresa.

Apertura: martss, 10 de agosto de 2025, 00:00

Gierre: sibado, 6 ds septismbra de 2025, 23:00

PASTELERIA

+ Preparacién ce mousss o ress. ARZ-EVOD .

Ver todes los envios

Sumario de calificaciones

Ocultado a los aprendices No
Farticipantes 20
Borradores 0
Enviados 2
Pendientes por calificar 0

Tiempo restante Evidencis pendients

A PABLO EONARDO ZAMORA HEREDIA

PASTELERIA. (3311180)

Mis cursos / P_63520028 V 3211180 R 11.C 9406 / Actividad de aprendizaje Guia 1 / Actividad de aprendizaje AA2 / AA2-EV04. Preparacidn de mousse de chocolate.

SENA

W

Modo de-edicitn @

PANEL DE NAVEGACION

s ursos
#igina princips! del stio
? secciones
> Mis cursos.

ADMINISTRACION

~ Administracién de actividad de 3prendizajes
£ Configuracién
W xcepciones
'Y Filtros.
& Registros
B Copia de seguridad
3 Restaurar
B Calificacién avanzada

> Administracién del curso

2d de aprendiz

J) A Volver a*Activ e
AA2-EV04. Preparacion de mousse de chocolate.

Apertura: maries, 12 de agosto de 2025, 0000
Cierre: viernes. 12 de septiembre de 2025, 22:00

PASTELERIA

» Praparacién de mousse de chocolats. AAZ-EVOA.

Giic-aqui para acceder al instrumento de
evalu

Ver todes los envios

Sumario de calific:

Ocultado a los aprendices No
Farticipantes 20
Borradores 0
Enviados 0

Pendientes por calificar 0




Sesiones en linea y grabaciones:

= Dotsdo s lossprendices

ones en lnea (Ouldslesprnses

ADICICN.

- PASTELERIA

I Primera sesién sincrénica - Curso Pasteleria-20250821_183831-Grabacién de la reunién.mp4

) EDUARDO VIASUS B

Participantes

Pablo Leonardo Zamora Heredia ® Compartir invitacion

Pablo Leonardo Zamora H...

Daniela
Pablo Leonardo Zamora Heredia
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Enrollar con firmeza mientras se retira el papel teniendo cuidado de no presionar
a demasiado para no sacar el relleno.

Una vez enrollado, disponer sobre una bandeja y decorar con azticar pulverizado y fruta.
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Pablo Leonardo Zamora Heredia



Curso virtual - PASTELERIA - Ficha: 3311181

Anuncios:

Accede aSOFIA  Area Personal

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @)

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
B Configuracién
Y Filtros
1% Registros
[ Copia de seguridad
3 Restaurar
B Calificacion avanzada
> Modalidad de suscripcion
B Suscripciones
& informes
8 Exportar

> Administracion del curso

Accede a SOFIA  Area Personal

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

et Mensaje de bienvenida - Curso pasteleria

martes, 19 de agosto de 2025, 22:45

PASTELERIA - Bienvenida

Eslimados aprendices SENA_

Una cordial bienvenida para todos, les deseo lo mejor en el desarrolio de esta
experiencia virtual con el programa de formacian Complementaria
"PASTELERIA"

Mi nombre es Pablo Zamora, seré su instructor, recuerden que estoy para
ayudarlos y guiarlos durante su proceso de aprendizaje, me pueden contactar
afravés del foro de dudas e inquietudes o al correo electrénico:
pzamorah@sena.edu.co

Es importante que dediquen el tiempo necesario para su formacién. Los invito
a que conozcan la plataforma haciendo un recorrido por cada uno de los
enlaces dispuestos en ella

La formacién inicia a partir de hoy 19 de agosto del 2025y la fecha maxima
de entrega de ias por la sera el dia 12 de
de 2025 hasta las 10:00 pm.

{Muchas éxitos!

| Iraw s

4 PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicion @I

& Anuncios de la pagina
> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
2 Configuracion
W Filtros
| Registros
B Copia de seguridad
3 Restaurar
B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcion
W Suscripciones
W informes
8 Exportar

> Administracién del curso

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

ce%in Buenas practicas de comunicacién

TN depas

A - martes, 19 de agosto de 2025, 22:50

PASTELERIA - Buenas practicas de comunicacion

Con el fin de tener reglas claras para el uso de los espacios de comunicacion
es necesario revisar el material adjunto, sin embargo, es importante tener en
cuenta las siguienies recomendaciones

Siempre dirigirse a los comparieros  iNstructor con respeto y & ravés
de los canales destinados para tal fin

Abstenerse de compartir cualquier fipo de mensaje de caracier religioso,
politico, deportive o en general que no tenga relacién con los contenidos
del curso

No esta permitido promaver actividades comerciales de ningin fipo a
través de los medios oficiales del SENA.

Sea tolerante, perdone los errores de ofras personas. No todos son
conocedores del Intemet y quizas a veces cometan faltas o hagan
demasiadas preguntas.

Evite escribir en maytiscula sostenida todo un texto. En la red esto
equivale a alzar la voz.

Siempre reconozca los dereches de autor, dando el crédito a quien
generd Ia idea, a la fuente que se consult o al recurso en el que se
basd Ia informacién.

Pablo Zamora Heredia - Instructor




Accede a SOFIA  Area Personal

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @)

ADMINISTRACION

~ Administracion del foro
B Configuracion
¥ Filtros
& Registros
B Copia de sequridad
3 Restaurar
B Calificacion avanzada
> Modalidad de suscripcion
W Suscripciones
W informes
8 Exportar

> Administracién del curso

Accede aSOFIA  Area Personal

martes, 19 de agosto de 2025, 23:14

PASTELERIA

Act

lades unidad #1 — Ficha: 3311181
Las actividades para desarollar en a primera semana son:

Actualizacion de datos

Sondeo de conacimientos previes

Foro social

Evidencia de conocimiento - AA1-EV01. Exploracion
de la pasteleria modema. Calificable.

En el desarrollo de esta actividad usted debe estudiar el
contenido de los documentos de Iz semana 1 que se
encuentran en el botén "Material de formacion y material
complementario”.

Semana 1: del 19 al 25 de agosto, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de
dudas e inquietudes y exponeria

Pablo Zamora Heredia — Instructor

A & PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @I

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
¥ Configuracion
¥ Filtros
& Registros
B Copia de seguridad
2 Restaurar
B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
I Suscripciones
W Informes
8 Exportar

> Administracién del curso

2e®,, Invitacién sesién:

PASTELERIA

Apreciados Aprendices:

Los invito a participar en nuestra sesion sincronica de
bienvenida, desarrollo de las actividades iniciales y de la
primera semana del programa de formacidn, con el fin de
orientarlos y resolver dudas generadas:

« Fecha: jueves 21 de agosto de 2025

= Hora: 6:30 pm

- Plataforma: TEAMS

- Enlace: https:i/teams.microsoft.comimeet/26563460973812
P=0s29IHBrh7cqktiKTb

Resultado de aprendizaje: “Acondicionar y alistar las materias
primas e insumos necesarios para el procese de produccion
de cada uno de los productos a elaborar”

Gracias por su atencion.

Pablo Zamora Heredia — Instructor




Accede a SOFIA  Area Personal 4 PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA Modo de edicién @I

A Pagina principal del sitio

> 5 h
ecciones [ Mostrar respuestas anidadas ¢ || Mover este debate a.. s || Mover

> Mis cursos

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

ADMINISTRACION n sincronica - Pasteleria — 21/08/2025 ‘%RS"

jueves, 21 de agosto de 2025, 22:28

~ Administracién del foro

B Configuracién

Fil )
: R' res PASTELERIA - Grabacién primera sesién sincronica
| Registros
[ Copia de seguridad
3 Rectaurar Apreciad@s aprendices,

B Calificacion avanzada
> Modalidad de suscripcién

B Suscripciones

Les comparto la grabacién de nuestra primera reunion sincrénica, realizada en
el programa de formacion "Pasteleria”, también se encuentra publicada, la
pueden encontrar en la ruta: Sesiones en linea

& informes
W Enlace de la grabacion:
https://drive.google. com/file/d/1XkaROyqanxX7 ¢ZmGD-
> Administracion del curso KZKTg2QWSY2id/view?usp=sharing

Pablo Zamora Heredia — Instructor

| Ira. E

Accede a SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

| Mostrar respuestas anidadas % || Mover este debate a ¢ | Mover G

ADMINISTRACION e} §
Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

v Administracién del foro

2 Configuracion oe%is Cierre actividad de aprendizaje #2
¥ Filtros TAN depA ARDO Z A - lunes, 25 de agosto de 2025, 12:56 @
& Registros

B Copia de sequrided

3 Restaurar

B Calificacién avanzada

Apreciad@s aprendices, recuerden que hoy 25 de agosto del presente finaliza,
> Modalidad de suscripcién

el desarrollo de Ia actividad #1, los invito a seguir los pasos para el correcto

B Suscripciones desarrollo de las actividades que correspondan:
B Informes
B Exportar » Lectura de la guia de aprendizaje #1

= Revisar material complementario que se encuentra en el contenido del
curso

> Administracién del curso

Resolver:

» Actualizacion de datos

- Sondeo de conocimienios previos

= Foro social

Evidencia de conocimiento - AA1-EV01. Exploracién de la pasteleria
moderma. Calificable.

Pablo Zamora Heredia - Instructor

| Ira. B




Accede a SOFIA  Area Personal

4 PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @)

ADMINISTRACION

~ Administracion del foro
B Configuracion
¥ Filtros
& Registros
B Copia de sequridad
3 Restaurar
B Calificacion avanzada
> Modalidad de suscripcion
W Suscripciones
W informes
8 Exportar

> Administracién del curso

martes, 26 de agosto de 2025, 16:29

PASTELERIA

Actividades unidad #2 — Ficha: 3511181
Las actividades para desarollar en la segunda semana son

AA2-EV01. Preparacion de crema chantilly y su aplicacion en
decoracién. Calificable.

Evidencia de producto:

AA2-EV02. Elaboraci6n de crema pastelera y su uso en posires.
Calificable.

En el desarrollo de esta aclividad usted debe estudiar el contenido de los
documentos de la semana 2 que se encuentran en la guia de aprendizaje y
material complementario.

Semana 2: del 26 al 31 de agosto, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de dudas e
inquietudes y exponeria

Pablo Zamora Heredia — Instructor

| Ira .

Accede aSOFIA  Area Personal

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @l

> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
¥ Configuracion
W Filtros
|® Registros
B Copia de segurided
3 Restaurar
B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
8 Suscripciones
B Informes
B Exportar

> Administracion del curso

| Mostrar respuestas anidadas

|| Mover este debate a + | Mover

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

®, .. Invitacién sesién: Desarrollo y dudas de las actividades de la semana #2

TAN e

- martes, 26 de agosto de 2025, 16:36

PASTELERIA

Apreciados Aprendices:

Los invito a participar en nuestra sesion sincronica, sobre el
desarrallo de las actividades de la segunda semana del
programa de formacion, con el fin de orientarlos y resolver
dudas generadas

- Fecha: jueves 28 de agosto de 2025

« Hora: 6:00 pm

- Plataforma: TEAMS

« Enlace: hitps:/eams microsoft com/meet/23089915876222
Dp=DioCVXRc1feFXY20MO

de “Elaborar de base
de reposteria de acUerdo & 103 requenmientos de Ja
produecion”

Gracias por su atencién.

Pablo Zamora Heredia — Instructor




Accede a SOFIA  Area Personal

4 PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @)

A& Pégina principal del sitio
> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
B Configuracion
¥ Filtros
@ Registros
B Copia de seguridad
2 Restaurar
B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién

B Suscripciones

W informes
B Exportar

> Administracién del curso

| Mostrar respuestas anidadas

# || Mover este debate a.. s | Mover

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

Pasteleria - 28/08/2025
domingo, 31 de agosto de 2025, 21:00

PASTELERIA - Grabacion segunda sesion sincronica

Apreciad@s aprendices,

Les comparto la grabacién de nuestra segunda reunion sincronica, realizada en el
programa de formacion "Pasieleria”, también se encuentra publicada, Ia pueden
encontrar en la ruta: Sesiones en linga en: “Segunda sesion sincronica -

Pasteleria” ‘)
Enlace de la granacmn: ,

htips-/fdrive google com/file/d/1leWODO2r0WK2q8WWk0u79QdOsbeqQkC5iview?
usp=sharing

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Accede aSOFIA  Area Personal

™ Mis cursos
A Pégina principal del sitio
> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
2 Configuracion
¥ Filtros
|a Registros
B Copia de seguridad
2 Restaurar
B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
I Suscripciones
W Informes
B Exportar

> Administracitn del curso

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

| Mostrar respuestas anidadas

|| Mover este debate a.. ¢ || Mover

Este hilo de discusién ha sido cerrad por lo que no admite respusstas.

domingo, 31 de agosto de 2025, 21:05

Apreciad@s aprendices, recuerden que hoy 31 de agosto del presente
finalizé, el desarrollo de la actividad #2. a continuacion las actividades que
correspondian a la semana

= o AA2-EV01. Preparacion de crema chantilly y su aplicacion en
decoracion. Calificable.
o Evidencia de producto:
o AA2-EV02. Elaboracion de crema pastelera y su uso en
postres. Calificable.

Pablo Zamora Heredia - Instructor

[ Ira .
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4 PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @)

A& Pégina principal del sitio
> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
B Configuracion
¥ Filtros
@ Registros
B Copia de seguridad
2 Restaurar
B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
B Suscripciones

W informes
B Exportar

> Administracién del curso

| Mostrar respuestas anidadas % || Mover este debate a.. s | Mover

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

lunes, 1 de septiembre de 2025, 17:27

PASTELERIA

Actividades unidad #3 - Ficha: 3311181
La actividad para desarrollar en Ia fercera semana es:
« AA2-EV03. Preparacién de mousse de fresa. Calificable

En el desarrollo de esta actividad usted debe estudiar el contenido del
documento especificamente de a semana 3 que se encuentran en la guia de
aprendizaje y material complementario.

Semana 3: del 01 al 06 de septiembre, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de dudas e
inquietudes y exponeria

Pablo Zamora Heredia — Instructor

| Ira. E
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A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @I

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
¥ Configuracion
¥ Filtros
& Registros
B Copia de seguridad
2 Restaurar
B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
I Suscripciones
W Informes
B Exportar

> Administracitn del curso

Invitacidn sesién: Desarrollo y dudas de las actividades de la semana #3
AORA HEREDIA - miércoles, 3 de septiembre de 2025, 16:15

.
sEra

JAN de Pag

ARDO Z

PASTELERIA

Apreciados Aprendices:

Los invito a participar en nuestra sesion sincronica, sobre el
desarrollo de las actividades de |a tercera semana del
programa de formacion, con el fin de orientarlos y resolver
dudas generadas:

» Fecha: viemes 05 de septiembre de 2025

= Hora: 9:00 am

= Plataforma: TEAMS

= Enlace: hitps:/fteams.microsoft.com/dlflauncher/launcher.ntmi?
url=%2F_%23%2F1%2F meetup-

Join%2F 19%3Ameeting_YWUOYzhmNjEtNmQyZi00YzljL Tg4MTEIZWQyZWYxNzR]YmVi%40thread v2%2F0%3Fcontext%30%257b%2522T

22e-4d93-91d1-
506¢9316ace7%2522%252¢%25220id%2522%253a%2522dfc 116da-
2f6d-4d0a-bd52-

b%b:

w
join&deeplinkld=5bb74e8f-5ead-40ce-bcal-
545a;

deddirectD

“Elaborar de base
de reposteria de acuerdo a Jos requerimienios de la
produccion’

Gracias por su atencion.

Pablo Zamora Heredia — Instructor
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4 PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @)

A& Pégina principal del sitio
> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
B Configuracion
¥ Filtros
@ Registros
B Copia de seguridad
2 Restaurar
B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién

B Suscripciones

W informes
B Exportar

> Administracién del curso

| Mostrar respuestas anidadas % || Mover este debate a.. s | Mover

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

Pasteleria - 05/09/2025
viemnes, 5 de septiembre de 2025, 13:42

PASTELERIA - Grabacion tercera sesion sincronica

Apreciad@s aprendices,

Les comparto la grabacién de nuestra tercera reunion sincronica, realizada en el
programa de formacion "Pasteleria”, también se encuentra publicada, la pueden L]
encontrar en la ruta: Sesiones en linga - Grabaciones sesiones en linea, clic en:

“Tercera sesion sincronica - Pasteleria™ ‘)
s

Enlace de la grabacion®
2 o J

htips/Idrive.google.com/file/d/ OqDJmZPwugZohpa3WX3KBGhrAr_RaZxolview?
usp=sharing

Pablo Zamora Heredia — Instructor

| Ira. E

Accede aSOFIA  Area Personal

4 PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @I

PANEL DE NAVEGACION

~ Mis cursos
A Pagina principal del sitio
> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
B Configuracién
Y Filtros
|® Registros
[ Copia de seguridad
3 Restaurar
B Calificacion avanzada
> Modalidad de suscripcion
W Suscripciones
B Informes
8 Exportar

> Administracion del curso

| Anuncios
Cierre actividad de aprendizaje #3

| Mostrar respuestas anidadas % || Mover este debate a.. ¢ || Mover

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

- sébado, 6 de septiembre de 2025, 11:06

Apreciad@s aprendices, recuerden hoy 06 de septiembre del presente finalizd,
el desarrollo de Ia actividad #3, a continuacion las actividades que
correspondian a la semana

+ AAZ-EV03. Preparacién de mousse de fresa. Calificable

Pablo Zamora Heredia - Instructor

| Ira. s




Accede a SOFIA  Area Personal

4 PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @)

A& Pégina principal del sitio
> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

> Administracion del foro

> Administracién del curso

| Mostrar respuestas anidadas

# || Mover este debate a.. s | Mover

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

sdbado, 6 de septiembre de 2025, 11:47

PASTELERIA

Actividades unidad #4 — Ficha: 3311181
La actividad para desarrollar en Ia fercera semana es:
» AA2-EVO04. Preparacion de mousse de chocolate. Calificable.

En el desarrollo de esta actividad usted debe estudiar el contenido del
documento especificamente de a semana 4 que se encuentran en la guia de
aprendizaje y material complementario.

Semana 4: del 07 al 12 de septiembre, hasta las 10:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de dudas e
inquietudes y exponeria

Pablo Zamora Heredia — Instructor

| Ira. E

Accede aSOFIA  Area Personal

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @I

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
¥ Configuracion
¥ Filtros
& Registros
B Copia de seguridad
2 Restaurar
B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
I Suscripciones
W Informes
8 Exportar

> Administracién del curso

sha
TN depa ARDO

Invitacién sesién: Desarrollo y dudas de las actividades de la semana #4

DIA - sdbado, 6 de septiembre de 2025, 12:59

PASTELERIA

Apreciados Aprendices:

Los invito a participar en nuestra sesion sincronica, sobre el
desarrollo de las actividades de la cuarta semana del
programa de formacion, con el fin de orientarlos y resolver
dudas generadas:

« Fecha: lunes 08 de septiembre de 2025

= Hora: 6:30 pm

- Plataforma: TEAMS

« Enlace: hitps:/feams microsoft. comimeet/24430885835122
p=TXaa1TMmQUSXWZF 1fA

de “Elaborar de base
de fEﬂOSfEH:? de acuerdo a los requerimientos de la
produccion”
‘Gracias por su atencion.

Pablo Zamora Heredia — Instructor
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& @ PABLO LEDNARDO ZAMORA HEREDIA|

Modo de edicion @I

Mis cursos / P_63520028 V_3311181_R_1

9406 / Informacién del programa / Foro de dudas e inquictudes

PANEL DE NAVEGACION

~ Mis cursos
# Pégina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACIGN

> Administracién del foro

> Administracién del cursa

Accede a SOFIA  Area Personal

er a ‘Informacién del rama

Foro de dudas e inquietudes

Vencimiento: martes, 19 de agoste de 2025, 22:08

| PASTELERIA

Foro de dudas e inquietudes

En este espacio, el aprendiz podra exponer las dudas acerca de
los temas, evidencias a presentar, manejo de la plataforma e

técnicos sobre el de la misma, y
en general sobre el desarollo del programa de formacién

| =

Debate

PASTELERIA. 3311181)

h ﬁ‘)?,
/

Suseribirse a este foro

Comenzado por Uttimo mensaje 4 Réplicas  Suseribir

FREDY ORLAND...
31 ago 2025

FREDY ORLAND...

FREDY ORLAND...
27 ago 2025

FRANCY ELINA S,
24 ago 2025

KATHERIN TATIA...
27 ago 2025

6 86 8 8

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA| % ¥ Modo de edicién @)

Mis cursos / P_63520028_V_3311181_R_11_C_9406 / Actividades iniciales / Foro social

PANEL DE NAVEGACION
~ Mis cursos
A Pigina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACIGN

> Administracién del foro

> Administracién del cursa

R
Foro social

vera Actividades iniciales

Vencimiento: martes, 19 de agoste de 2025, 22:17

PASTELERIA

Foro social

Através de este foro, puede realizar su presentacion personal
ante ¢l instructor y sus compafieros que incluya Ia informacién
basica, experiencia, ocupacion actual, expectativas y como
considera que podria aplicar los conocimientos adquiridos en su
vida

o

Debate

/

Suscribirse a este foro

Ultime mensaje 4 Réplicas  Suscribir

Comenzado por

ANGIE DANIELA ... PABLO LEONARD...
/ 2 sept 2025 A 3 sept 20. ©

PABLO LEONARD... PABLO LEONARD... N ©

W 2 sept 2025 'l\v 2 sept 20: - H

MARIA VALENTL...
28 ago 2025




Cronograma:

w

CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES

DE ARIA:
Pasteleria
CENTRO NACIONAL DE HOTELERIA, TURISMO Y ALIMENTOS — REGIONAL DISTRITO CAPITAL
|FECHA DE INICIO DE FORMACION: [19/08/2025 |
|FECHA LIMITE DE RECEPCION DE ACTIVIDADES: [12/03/2025 |

UNIDAD TEMATICA FECHAS DE ENTREGA
RESULTADO DE CONFERENCIAS

0 ACTIVIDAD DE EVIDENCIAS DE APRENDIZAJE

APRENDIZAIE WEB [FECHA — INICIA FINALIZA
APRENDIZAJE
(Rar) HORA}

Realizar la "Actualizacion de dates del
prendiz”, segin indicaciones.
Wo calificabie. 19/08/2025 23/08/2025

Participacion en el "Foro social”.

Actividades iniciales NfA nNfa Wo calificable. 19/08/2025 23/08/2025

Realizar el “Sonde de conocimientas
fpravias”. No calificable.

12/08/2005 23/08/2025
AAL Identificar los 260201011-01.
principales insumos acondicionar y alistar
Evidencia de conocimiento:
utilizades en |3 las materias primas e 21/oa/aozs  [PALEVOL Exploracidn de la pasteleria
osteria ylas Buenas |  insumos necesarios foderna. Calificable.
=P v alas 06:30 PM* d2/08/2025 230812025
Pricticas de para el proceso de
Manufacturas, de produccidn de cada
acuerdo con las uno de los
diferantes productos a elaborar.
solicitudes.
Linea de creacisn ol cisdadcas: 018000 910170 g f vy O
sn/os/2025  [ViMencia de producto:
28082025 s pvpa. Preparacion de crema 26/08/2025 21/08/2005
alas 06:00 PM*  [rhontilly y su aplicacion en decoracidn.
Icalificable.
AAZ, Realizar diferentes 260201011-02. Lyidencia de prod
. 28/08/2025 endia de producto:
preparaciones de Elaborar An2-EV02. Elaboracidn de crema 26/08/2025 31/08/2025
eria, de acuerdo | Preparaciones de base alas 05:00 FM*  pastalera y su uso en postres. Calificable.
con los imi de reposteria de
de produccién de cada acuerdo a los vsjoassnps  [Videnciade producto:
. . dela ] [pa2-EVD3. Preparacion de mousse de 01/09/2025 06/09/2025
3 alas 05:00 PM*  fresa. Calificable.
produccion.
og/os/20s  [Videncia de desempefio:
[pa2-EVDa. Preparacion de mousse de 07/03/2025 12/09/2025
alas 05:00 FM*  thocolate. Calificable.
FECHA LIMITE DE RECEPCION DE ACTIVIDADES — 12/02/2025
CRITERIO DE EVALUACION: A= Aprobado D= No Aprobado
*Horario sujeto 3 variacion, siempre que se oé un cambio a 3 én, el instructor icara 2 través de anuncios y/o correns
Linea di arencion ol cisdodase: 918000 710370 @ f W B e edece
L ol e

o B0k ESENA camunica



Actividades:
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& S PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

PASTELERIA. (3311181)

Modo de edicién @I

Mis cursos / P_63520028_V_3311181 R_11.C_9406 / Actividad de aprendizaje Guia 1 / Actividad de aprendizsje AAT / AAT-EVO1. Exploracidn de Ia pasteleria moderna

PANEL DE NAVEGACION
~Mis cursas
A Figina princips| del sitio
> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

> Administracién d actividad de aprendizajes

> Administracién del curso

EZAJUAA

de aprend

L N
AA1-EVO1. Exploracion de la pasteleria moderna

Apertura: martes, 10 de agosto de 2025, 0000
Gierre: lunes, 25 de agosto de 2025, 23:00

PASTELERIA

* Exploracién de I pasteleria modema. AAT-EVOY.

Ver todes los envios

Sumario de calificaciones

Ocultado a los aprendices No
Participantes a1
Borradores 4
Enviados i
Pendientes por calificar 0

Tiempo restante Evidencis pendients

Permitido hasta viemes, 12 de septiembre de 2025, 22100

Entrega fuera de plazo

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

PASTELERIA. (3311181}

9406 / Actividad de aprendizaje Guia 1 / Actividad de aprendizaje AA2 / AA2-EVO1. Preparacién de crema chantilly y su a

Mis cursos / P_63520028 V 3311181 R

L ]
SENA

N

Modo de ediitn @

PANEL DE NAVEGACION

~Mis cursos
A Pigina principal del
> Seccones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

> Administracién de actividad de aprendizajes

> Administracién del curso

ARz

(L -
AA2-EVO1. Preparacion de crema chantilly y su aplicacion en decoracion.

Apertura: martss, 10 de agosto de 2025, 00:00
Gierre: dominge, 31 de agosto de 2025, 23:00

PASTELERIA

+ Preparacién de crema chanfilly su aplicacién en
decoracién. RAZ-EVO1

Ver todes los envios

ario de calificaciones

Qcultado a los aprendices No
Farticipantes 20
Borradores 2
Enviados 7

Pendientes por calificar 0




ede aSOFIA  Area Personal

& S PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

PASTELERIA. (3311181)

i6 pastelera y s uso ...

Mis cursos / P_63520028_V_3311181_R_11_C_9406 / Activi prend; ia 1 / Activi prendizsje AAZ / AAZ-EVOZ.

A%

Modo de edicién @I

PANEL DE NAVEGACION
~Mis cursos
A Pagina principal del sitio
> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

3 Administracién de sctividad de aprendizajes

> Administracién del curso

ede a SOFIA  Area Personal

Actividad de aprend

(L 4+ Vol
AA2-EV02. Elaboracion de crema pastelera y su uso en postres

Apertura: martes, 10 de agosto de 2025, 0000

Gierre: domingo, 31 d agosto de 2025, 23:00

PASTELERIA

* Elaboracién de crema pastelera y su use en posires.
ARZEVD2

Giic-aqui para acceder al instrumento de
evaluacién

Ver todes los envios

Ocultado 2 los aprendices No
Participantes 20
Borradores 1
Enviados 4
Pendientes por calificar 0

Tiempo restante Evidendia pendients

& S PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Mis cursas / P_63520028_V_3311181_R_11.C_9406 / Actividad de aprendizaje Guia 1 / Actividad de aprendizaje AA2 / AA2-EVD3. Preparacién de mousse de fresa.

Modo de edicn @I

-

PANEL DE NAVEGACION
~Mis cursos
A Pagina principal del sitio
> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

> Administracién de actividad de aprendizajes

> Administracién del curso

Volver a'Actividad de aprendizaje AAZ

(L N :
AA2-EV03. Preparacian de mousse de fresa.

artes, 19 de agosto de 2025, 0000

Apertu
Cierrs: sibads, & ds septismbrs de 2025, 2300

PASTELERIA

* Preparacién de mousse de fresa. AAZ-EVD3

Glic aqui para acceder al insirumento de
eval

b
) Q

Ver todes los envios

Ocultado a los aprendices No
Participantes 20
Borradores 0
Enviados H
Pendientes por calificar 0

Tiempo restante Evidendia pendieme

Entrega fuera de plazo Permitido hasta viemes, 12 de septiembre de 2025, 22100
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PASTELERIA. (3311181)

Mis cursos / P_63520028 V_3311181 R_11.C 9406 / Actividad de aprendizaje Guia 1 / Actividad de aprendizaje AA2 / AA2-EV04. Freparacién de mousse de chocolate.

PANEL DE NAVEGACION

v Mis ursos
#igina princips! del stio
? secciones
? Mis cursos

ADMINISTRACION

 Acministracién de actividad da sprandizajes
£ Configuracién
W xcepciones
W Filtros
|8 Registros
B Copia de seguridad
3 Restaurar
B Calificacién avanzada

> Administracién del curso

Activ A

dz aprend

[

AA2-EVO4. Preparacion de mousse de chocolate.

Apertus

Cierrs

\ares, 19 de agesto de 2025, 00:00
2 de septiembre de 2025, 22:00

ernes.

PASTELERIA

* Preparacién de mousse de chocolsis. ARZ-EVO4.

Clic-aqui para acoader al insirumento de
evalu

e ()

Sumario de calificaciones

‘Ocultado a los aprendices Ne
Participantes. 20
Borradores ]

Enviados o

Pendientes por calificar o

Tiempo restants 4 ias 7 horss

Sesiones en linea y grabaciones:

V03 Preparacian de mousse de fresa

mousse de d

idad 1-Pastsleria 21/08 PDF

Bienvenida y

i6n sincronica - Pasteleria 28/08

v RECETAS ADICICNALES CURSO: PASTELERIA

25 adicionales - pasteleria
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Curso virtual - PASTELERIA - Ficha: 3311182

Anuncios:

Accede a SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA Modo de edicion @I

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
B Configuracién
Y Filtros
|® Registros
@ Copia de seguridad
3 Restaurar
B Calificacion avanzada
> Modalidad de suscripcion
B Suscripciones
& informes
8 Exportar

> Administracion del curso

Accede aSOFIA  Area Personal

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

et Mensaje de bienvenida - Curso pasteleria

7AY de PA \ - martes, 19 de agosto de 2025, 22:45

PASTELERIA - Bienvenida

Eslimados aprendices SENA_

Una cordial bienvenida para todos, les dese lo mejor en el desarrollo de esta
experiencia virtual con el programa de formacian Complementaria
"PASTELERIA"

Mi nombre es Pablo Zamora, seré su instructor, recuerden que estoy para
ayudarlos y guiarlos durante su proceso de aprendizaje, me pueden contactar
afravés del foro de dudas e inquietudes o al correo electrénico:
pzamorah@sena.edu.co

Es importante que dediquen el tiempo necesario para su formacién. Los invito
a que conozcan la plataforma haciendo un recorrido por cada uno de los
enlaces dispuestos en ella

La formacién inicia a partir de hoy 19 de agosto del 2025y la fecha maxima
de entrega de ias por la sera el dia 12 de
de 2025 hasta las 10:00 pm.

iMuchas éxitos!

| Iraw s

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @l

EJ Anuncios de la pagina
> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
R Configuracién
W Filtros

Registros

[ Copia de seguridad

3 Restaurar

B Calificacién avanzada

> Modalidad de suscripcion
B Suscripciones

& informes

8 Exportar

> Administracion del curso

Este hilo de discusion ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

ce%.n Buenas practicas de comunicacién

TN depas ARDO ZAMORA H

martes, 19 de agosto de 2025, 22:50

PASTELERIA - Buenas practicas de comunicacion

Con el fin de tener reglas claras para el uso de los espacios de comunicacion
&5 Necesario revisar &l material adjunto, sin embargo, es importante tener en
cuenta las siguienies recomendaciones

Siempre dirigirse a 105 compaiaros e iNSITUCIOr con respeto y a ravés
de los canales destinados para tal fin

Abstenerse de compartir cualquier fipo de mensaje de caracier religioso,
politico, deportivo 0 en general que no tenga relacion con los contenidos
del curso.

No esta permitido promover actividades comerciales de ningin fipo a
través de los medios oficiales del SENA.

Sea tolerante, perdone los errores de ofras personas. No todos son
conocedores del Internet y quizas a veces cometan faltas o hagan
demasiadas preguntas.

Evite escribir en maydscula sostenida todo un texto. En Ia red esto
equivale a alzar la voz.

Siempre reconozca los dereches de autor, dando el crédito a quien
generd Ia idea, a Ia fuente que se consult o al recurso en el que se
basd la informacién.

Pablo Zamora Heredia - Instructor
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ADMINISTRACION

~ Administracion del foro
B Configuracion
¥ Filtros
& Registros
B Copia de sequridad
3 Restaurar
B Calificacion avanzada
> Modalidad de suscripcion
W Suscripciones
W informes
8 Exportar

> Administracién del curso

Accede aSOFIA  Area Personal

ADMINISTRACION

martes, 19 de agosto de 2025, 23:14

PASTELERIA

Act

lades unidad #1 — Ficha: 3311182
Las actividades para desarollar en a primera semana son:

Actualizacion de datos

Sondeo de conacimientos previes

Foro social

Evidencia de conocimiento - AA1-EV01. Exploracion
de la pasteleria modema. Calificable.

En el desarrollo de esta actividad usted debe estudiar el
contenido de los documentos de la semana 1 que se
encuentran en el boton "Material de formacién y material
complementario”,

Semana 1: del 19 al 25 de agosto, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de
dudas e inquietudes y exponeria

Pablo Zamora Heredia — Instructor

A # PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @l

~ Administracién del foro
¥ Configuracion
¥ Filtros
& Registros
B Copia de seguridad
4 Restaurar
B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcion
I Suscripciones
B informes
8 Exportar

> Administracién del curso

PASTELERIA

Apreciados Aprendices:

Los invito a participar en nuestra sesién sincronica de
bienvenida, desarrollo de las aclividades iniciales y de la
primera semana del programa de formacién, con el fin de
orientarlos y resolver dudas generadas:

« Fecha: jueves 21 de agosto de 2025

« Hora: 6:30 pm

- Plataforma: TEAMS

- Enlace: https:i/teams.microsoft.comimeet/26563460973812
P=0529IHBrh7cqktiKTb

Resuitado de aprendizaje: “Acondicionar y alistar las materias
Primas & NSUMOs Necesarios para el proceso de produccion
de cada uno de los productos a elaborar”

Gracias por su atencién.

Pablo Zamora Heredia — Instructor
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A Pagina principal del sitio

> 5 h
ecciones [ Mostrar respuestas anidadas ¢ || Mover este debate a.. s || Mover

> Mis cursos

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

ADMINISTRACION n sincronica - Pasteleria — 21/08/2025 ‘%RS"

jueves, 21 de agosto de 2025, 22:28

~ Administracién del foro

B Configuracién

Fil )
: R' res PASTELERIA - Grabacién primera sesién sincronica
| Registros
[ Copia de seguridad
3 Rectaurar Apreciad@s aprendices,

B Calificacion avanzada
> Modalidad de suscripcién

B Suscripciones

Les comparto la grabacién de nuestra primera reunion sincrénica, realizada en
el programa de formacion "Pasteleria”, también se encuentra publicada, la
pueden encontrar en la ruta: Sesiones en linea

& informes
W Enlace de la grabacion:
https://drive.google. com/file/d/1XkaROyqanxX7 ¢ZmGD-
> Administracion del curso KZKTg2QWSY2id/view?usp=sharing

Pablo Zamora Heredia — Instructor

| Ira. E

Accede a SOFIA  Area Personal A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

| Mostrar respuestas anidadas % || Mover este debate a ¢ | Mover G

ADMINISTRACION e} §
Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

v Administracién del foro

2 Configuracion oe%is Cierre actividad de aprendizaje #2
¥ Filtros TAN depA ARDO Z A - lunes, 25 de agosto de 2025, 12:56 @
& Registros

B Copia de sequrided

3 Restaurar

B Calificacién avanzada

Apreciad@s aprendices, recuerden que hoy 25 de agosto del presente finaliza,
> Modalidad de suscripcién

el desarrollo de Ia actividad #1, los invito a seguir los pasos para el correcto

B Suscripciones desarrollo de las actividades que correspondan:
B Informes
B Exportar » Lectura de la guia de aprendizaje #1

= Revisar material complementario que se encuentra en el contenido del
curso

> Administracién del curso

Resolver:

» Actualizacion de datos

- Sondeo de conocimienios previos

= Foro social

Evidencia de conocimiento - AA1-EV01. Exploracién de la pasteleria
moderma. Calificable.

Pablo Zamora Heredia - Instructor

| Ira. B
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A& Pégina principal del sitio
> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
B Configuracion
¥ Filtros
@ Registros
B Copia de seguridad
2 Restaurar
B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién

B Suscripciones

W informes
B Exportar

> Administracién del curso

Accede aSOFIA  Area Personal

| Mostrar respuestas anidadas % || Mover este debate a.. s | Mover

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

martes, 26 de agosto de 2025, 16:29

PASTELERIA

Actividades unidad #2 - Ficha: 3311182
Las actividades para desamollar en la segunda semana son:

AA2-EV01. Preparacion de crema chaniilly y su aplicacién en
decoracion. Calificable.

Evidencia e producto:

AA2-EV03. Elaboracion de crema pastelera y su uso en postres.
Calificable.

En el desarrollo de esta actividad usted debe estudiar el contenido de los
documentos de la semana 2 que se encuentran en la quia de aprendizaje y
material complementario.

Semana 2: del 26 al 31 de agosto, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de dudas e
inquietudes y exponerla

Pablo Zamora Heredia — Instructor

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @l

> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
¥ Configuracion
W Filtros
|® Registros
B Copia de segurided
3 Restaurar
B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
8 Suscripciones
B Informes
B Exportar

> Administracion del curso

| Mostrar respuestas anidadas % || Mover este debate a. ¢ || Mover

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

-2, Invitacién sesién: Desarrollo y dudas de las actividades de la semana #2
- martes, 26 de agosto de 2025, 1636

TAN e

PASTELERIA

Apreciados Aprendices:

Los invito a participar en nuestra sesion sincronica, sobre el
desarrallo de las actividades de la segunda semana del
programa de formacion, con el fin de orientarlos y resolver
dudas generadas

- Fecha: jueves 28 de agosto de 2025

« Hora: 6:00 pm

- Plataforma: TEAMS

« Enlace: hitps:/eams microsoft com/meet/23089915876222
Dp=DioCVXRc1feFXY20MO

de “Elaborar de base
de reposteria de acUerdo & 103 requenmientos de Ja
produecion”

Gracias por su atencién.

Pablo Zamora Heredia — Instructor




Accede a SOFIA  Area Personal

4 PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @)

A& Pégina principal del sitio
> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
B Configuracion
¥ Filtros
@ Registros
B Copia de seguridad
2 Restaurar
B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién

B Suscripciones

W informes
B Exportar

> Administracién del curso

| Mostrar respuestas anidadas

# || Mover este debate a.. s | Mover

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

Pasteleria - 28/08/2025
domingo, 31 de agosto de 2025, 21:00

PASTELERIA - Grabacion segunda sesion sincronica

Apreciad@s aprendices,

Les comparto la grabacién de nuestra segunda reunion sincronica, realizada en el
programa de formacion "Pasieleria”, también se encuentra publicada, Ia pueden
encontrar en la ruta: Sesiones en linga en: “Segunda sesion sincronica -

Pasteleria” ‘)
Enlace de la granacmn: ,

htips-/fdrive google com/file/d/1leWODO2r0WK2q8WWk0u79QdOsbeqQkC5iview?
usp=sharing

Pablo Zamora Heredia — Instructor

Accede aSOFIA  Area Personal

~ Mis cursos
A& Pgina principal del sitio
> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
B Configuracion
¥ Filtros
|® Registros
B Copia de seguridad
2 Restaurar
B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién
B Suscripciones
W informes
B Exportar

> Administracién del curso

Cierre actividad de aprendizaje

4 PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

| Mostrar respuestas anidadas

# || Mover este debate a.. s | Mover

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

domingo, 31 de agosto de 2025, 21:05

Apreciad@s aprendices, recuerden gue hoy 31 de agosto del presenie
finalizé, el desarrolio de la actividad #2, a continuacién las actividades que
correspondian a la semana

- o AA2-EV01. Preparacion de crema chantilly y su aplicacién en
decoracion. Calificable.
o Evidencia de producto:
o AA2-EV02. Elaboracibn de crema pastelers y su uso en
postres. Calificable.

Pablo Zamora Heredia - Instructor

[ Ira *

Modo de edicién @I




Accede a SOFIA  Area Personal

4 PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @)

A& Pégina principal del sitio
> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
B Configuracion
¥ Filtros
@ Registros
B Copia de seguridad
2 Restaurar
B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién

B Suscripciones

W informes
B Exportar

> Administracién del curso

| Mostrar respuestas anidadas % || Mover este debate a.. s | Mover

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

lunes, 1 de septiembre de 2025, 17:27

PASTELERIA

Actividades unidad #3 - Ficha: 3311182
La actividad para desarrollar en Ia fercera semana es:
« AA2-EV03. Preparacién de mousse de fresa. Calificable

En el desarrollo de esta actividad usted debe estudiar el contenido del
documento especificamente de a semana 3 que se encuentran en la guia de
aprendizaje y material complementario.

Semana 3: del 01 al 06 de septiembre, hasta las 11:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de dudas e
inquietudes y exponeria

Pablo Zamora Heredia — Instructor

| Ira.

Accede aSOFIA  Area Personal

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @l

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
¥ Configuracion
¥ Filtros
& Registros
B Copia de seguridad
4 Restaurar
B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcion
I Suscripciones
B informes
8 Exportar

> Administracién del curso

i6n: Desarrollo y dudas de las actividades de la semana #3
ARDO ZAMORA HEREDIA - miérceles, 3 de septiembre de 2025, 16:15

PASTELERIA

Apreciados Aprendices:

Los invito a participar en nuestra sesion sincronica, sobre el
desarrollo de las actividades de |a tercera semana del
programa de formacién, con el fin de orientarlos y resolver
dudas generadas:

= Fecha: viemes 05 de septiembre de 2025

« Hora: 9:00 am

« Plataforma: TEAMS

= Enlace: hitps:/teams.microsoft.com/diiauncher/launcher. ntmi?
uri=%2F_%23%2F1%2Fmeetup-

Join%2F 19%3Ameeting_YWUOYzhmNjEtNmQyZi00YzljL Tg4MTEIZWQyZWYxNzRjYmVi%40thread v2%2F0%3Fcontext%30%257b%2522T

22e-4d93-91d1-
506c9316ace7%2522%252c%25220id%2522%253a%2522dic116da-
2f6d-4d0a-bd52-

b%25: D
Jjoin&deeplinkld=5bb74e8f-6ead-40ce-bcal-

545a29fe9d7 deddirectD

de “Elaborar de base
de reposteria de acuerdo a Jos requerimienios de la
produccion”.

Gracias por su atencion.

Pablo Zamora Heredia — Instructor




Accede a SOFIA  Area Personal

4 PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @)

A& Pégina principal del sitio
> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
B Configuracion
¥ Filtros
@ Registros
B Copia de seguridad
2 Restaurar
B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcién

B Suscripciones

W informes
B Exportar

> Administracién del curso

| Mostrar respuestas anidadas % || Mover este debate a.. s | Mover

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

Pasteleria - 05/09/2025
viemnes, 5 de septiembre de 2025, 13:42

PASTELERIA - Grabacion tercera sesion sincronica

Apreciad@s aprendices,

Les comparto la grabacién de nuestra tercera reunion sincronica, realizada en el
programa de formacion "Pasteleria”, también se encuentra publicada, la pueden L]
encontrar en la ruta: Sesiones en linga - Grabaciones sesiones en linea, clic en:

“Tercera sesion sincronica - Pasteleria™ ‘)
s

Enlace de la grabacion®
2 o J

htips/Idrive.google.com/file/d/ OqDJmZPwugZohpa3WX3KBGhrAr_RaZxolview?
usp=sharing

Pablo Zamora Heredia — Instructor

| Ira. E

Accede aSOFIA  Area Personal

4 PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @I

PANEL DE NAVEGACION

~ Mis cursos
A Pagina principal del sitio
> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
B Configuracién
Y Filtros
|® Registros
[ Copia de seguridad
3 Restaurar
B Calificacion avanzada
> Modalidad de suscripcion
W Suscripciones
B Informes
8 Exportar

> Administracion del curso

| Anuncios
Cierre actividad de aprendizaje #3

| Mostrar respuestas anidadas % || Mover este debate a.. ¢ || Mover

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

- sébado, 6 de septiembre de 2025, 11:06

Apreciad@s aprendices, recuerden hoy 06 de septiembre del presente finalizd,
el desarrollo de Ia actividad #3, a continuacion las actividades que
correspondian a la semana

+ AAZ-EV03. Preparacién de mousse de fresa. Calificable

Pablo Zamora Heredia - Instructor

| Ira. s




Accede a SOFIA  Area Personal

4 PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @)

A& Pégina principal del sitio
> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION

> Administracion del foro

> Administracién del curso

| Mostrar respuestas anidadas % || Mover este debate a.. s | Mover

Este hilo de discusién ha sido cerrado por lo que no admite respuestas.

sdbado, 6 de septiembre de 2025, 11:49

PASTELERIA

Actividades unidad #4 - Ficha: 3311182
La actividad para desarrollar en Ia fercera semana es:
» AA2-EVO04. Preparacion de mousse de chocolate. Calificable.

En el desarrollo de esta aclividad usted debe estudiar el contenido del

documento especificamente de a semana 4 que se encuentran en la guia de

aprendizaje y material complementario.
Semana 4: del 07 al 12 de septiembre, hasta las 10:00 pm.

Recuerden que cualquier inquietud deben dirigirse al foro de dudas e
inquietudes y exponeria

Pablo Zamora Heredia — Instructor

| Ira.

Accede aSOFIA  Area Personal

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

Modo de edicién @l

ADMINISTRACION

~ Administracién del foro
¥ Configuracion
¥ Filtros
& Registros
B Copia de seguridad
4 Restaurar
B Calificacién avanzada
> Modalidad de suscripcion
I Suscripciones
B informes
8 Exportar

> Administracién del curso

i6n: Desarrollo y dudas de las actividades de la semana #4
ARDO ZAMORA HEREDIA - sabado, 6 de septiembre de 2025, 12:59

PASTELERIA

Apreciados Aprendices:

Los invito a participar en nuestra sesion sincronica, sobre el
desarrollo de las actividades de la cuarta semana del
programa de formacién, con el fin de orientarlos y resolver
dudas generadas:

= Fecha: lunes 08 de septiembre de 2025

« Hora: 6:30 pm

« Plataforma: TEAMS

« Enlace: hitps:/teams.microsoft.com/meet/2443089583512?
p=Xaa1TMmMQUSXWZF1fA

de “Elaborar de base
de reposteria de acUerdo & 103 requenmientos de Ja
produccion”

Gracias por su atencién.

Pablo Zamora Heredia — Instructor
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Accede a SOFIA  Area Personal

A @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

PASTELERIA. 3311182)

w -

Modo de edicion @I

Mis cursos / P_63520028_V_3311182_R_11.C_9406 / Informacién del programa / Foro de dudas e inquietudes

PANEL DE NAVEGACION

~ Mis cursos
A Pagina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION

> Administracién del foro

> Administracién del curso

Accede a SOFIA  Area Personal

rmacion del

o

+ cgrama
Foro de dudas e inquietudes

Vencimiento: martes, 19 de agosto de 2025, 22:09

| PASTELERIA

Foro de dudas e inquietudes

En este espacio, el aprendiz podra exponer las dudas acerca de
los temas, evidencias a presentar, mansjo de Ia plataforma &

técnicos sobre el de lamisma, y
en general sobre el desartollo del programa de formacién

wiis

Ql

Debate Comenzado por Ultimo mensaje 4.
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Modo de edicion @I

Mis cursos / P_63520028 V_3311182_R_11.C 9406 / Actividades iniciales / Foro sodial

PANEL DE NAVEGACION
~ Mis cursos
& Pégina principal del sitio
> Secciones
> Mis cursos

ADMINISTRACION

> Administracién del fora

> Administracién del cursa

socia

For

Vencimiento: martes, 19 de agosto de 2025, 22:17

‘ PASTELERIA

Foro social

Através de este foro, puede realizar su presentacion personal
ante el instructor y sus compafieros que incluya la informacién
bisica, experiencia, ocupacién actual, expectativas y cémo
considera que podria aplicar los conocimientos adquiridos en su
vida

aJ
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Cronograma:

L )
SEMNA

N

CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES

Ppasteleria

CENTRO NACIONAL DE HOTELERIA, TURISMO Y ALIMENTOS — REGIONAL DISTRITO CAPITAL

|FECHA DE INICIO DE FORMACION:

T19/08/2025

|FECHA LIMITE DE RECEPCION DE ACTIVIDADES: [17/05/2025

UNIDAD TEMATICA

0 ACTIVIDAD DE

APRENDIZAJE

RESULTADO DE
APRENDIZAJE

(rar)

‘CONFERENCIAS
WEB (FECHA -
HORA)

EVIDENCIAS DE APRENDIZAJE

Realizar la “Actualizacion de datos del
Eprendiz”, sazun indicaciones.

FECHAS DE ENTREGA

FINAUZA

o 2/08/2023 22/08/2025
Participacidn en & "Foro social”.
19/08/2025 23/08/2025
Actividades iniciales Nfa n/a fve
Rezlizar el “Sondeo de conocimientos
lprevios”. No calificable.
9/08/2025 23/08/2025
ARL. dentificar los 26020101101,
principales insumos | Acondicionar y alistar
Evidencia de conocimiento:
utilizados en la Ias materias primas e ¥ id i
[ ::u ﬂml.:x?lnﬁaon de la pasteleria
asteria y las Buenas insumas necesarios oderna. Calificable.
=P ¥ 225 06:30PM*® 12/08/2023 23[0812023
Practicas de para el proceso de
Manufacturas, de produccion de cada
acuerdo con las uno de los
diferantes productos a elaborar.
solicitudes.
Lina da ot atanon 9 f vo
28/08/2025 [fvidencia de plﬂdllc_h'ﬂ:
Jra2-EV01. Preparacion de crema 26/08/2025 3170812005
a5 06:00 P hantilly y su aplicacién en decoracién.
\catificable.
AA2. Realizar diferentes 260201011-02, dencia de nrod
Evidencia de producto:
N ZB{EE /2025 s
preparaciones de Elaborar . AA2-EV02. Elaboraciin de crema 26/08/2025 31/08/2025
reposteria, de acuerdo | Preparaciones debase | 2 las 06:00 PM*  pasteleray su uso en postres. Calificable.
con los de fa de
de produccin de cada acuerdo a los os/osjz0zs  [¥idendia de producto:
. . dela [ra2-EVO3. Praparacion de mousse de 01/09/2025 06/08/2025
alas 06:00 PM* fresa. Colificable.
produccin.
osjos/zozs  [Yidenciade desempefio:
JrA2-EVD4. Preparacion de mousse de 12/08/2025

alas 0500 PM*

khocolate. Calificable.

FECHA LIMITE DE RECEPCION DE ACTIVIDADES — 12/05/2025

CRITERIO DE EVALUACION: 4= probade D= No aAprobado

*Horario sujeta a variacion, siempre que se dé un cambio a 3

ion, el instructor

a través de anuncios y/o correas

lndsns: 018000 #1037C
o OMG0G BI0LET

@ fvo

BSENA comunica e educe




Actividades:

& S PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA Modo de edicién @

PASTELERIA. (3311182)

cursos / P_63520028_V_3311182_R_11.C.9406 / Actividad de aprendizsje Guia 1 / Actividad de aprendizaje AAT / AAT-EVOT. Exploracién de Ia pasteleria moderna

PANEL DE NAVEGACION (L

~Mis cursas
A Pigina principa| del sitio

> Secciones
3 Mis cursos

ADMINISTRACION
PASTELERIA

 Administracién de actividad de aprendizajes —
& Cenfiguracién * Exploracién de Ia pasteleria modema. AAT-EVO1.
B Excepciones
¥ Fittros.
| Registros
M@ maemrt
3 Restaurar
W Caificacién avsnzads /

o de calificaciones

> Administracién del curso

Ocultado a los aprendices  No

Participantes 20

Borradores 6

Enviados 9

Pendientes por calificar 0

Tiempo restante Evidencia pendiente

Entrega fuera de plazo Permitido hasta vismes, 12 de septismbre de 2025, 2200 -
T L/ \ TN

ede aSOFIA Area Personal 83 @ PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA Modo de edicién @

PASTELERIA. (3311182)

dad de aprendizsje Guia 1 / Actividad de aprendizaje AA2 / AA2-EVO1. Preparacion de crema chantilly y su 2

Mis cursos / P_63520028 V 3311182 R

PANEL DE NAVEGACION AA2-EVO1. Preparacion de crema chantilly y su aplicacion en decoracion.

s cursos

Apertura: martss, 10 de agosto de 2025, 00:00
Gierre: dominge, 31 de agosto de 2025, 23:00

A Pigina principa| del sitio
> Seccones
> Mis cursos

ADMINISTRACION
PASTELERIA

~ Administraci

de actividad de aprendizajes
£ Configuracién
B Excepciones

¥ Filtros. Clic aqui para acoeder al instrumento de
| Registros —

) Copis e szguridad
3 Restaurar
W Caificacién avanzads /

Sumario de calificaciones

+ Preparacién de crema chanfilly su aplicacién en
decoracién. RAZ-EVO1

> Administracién del curso

Qcultado a los aprendices No
Farticipantes 20
Borradores 1
Enviados 6
Pendientes por calificar 0

Tiempo restante Evidencia pendisnts -




EZAJUAN

& & PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

PASTELERIA. (3311182)

Mis cursos / P_63520028 V 3311182 R_11.C 9406 / Actividad de aprendizaje Guia 1 / Actividad de aprendizaje AA2 / AAZ2-EV02. Elaboracién de crema pastelera y su uso ...

]
SENA

W

Modo de edicitn @

PANEL DE NAVEGACION

SArro
Offemm e
? secciones
? Mis cursos

ADMINISTRACION

 Administracién de actividad de aprendizajes
£ Configuracion
W Excepciones
W Filtros
= Registros
D Copia de sequridad
F Restaurar
W Calificacién avanzada

> Administracién del curso

a'Actividad de apre

J) Vol
AA2-EV02. Elaboracion de crema pastelera y su uso en postres,

Apertura: sibado, 19 de octubre de 2024, 0000
Gierre: domingo. 31 de agosto de 2025, 23:00

PASTELERIA

Ver todas los envios

Sumario de califice

Ocultado a los aprendices No
Participantes 20
Borradores 2
Enviados. 2
Pendientes por calificar 0

& & PABLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA

PASTELERIA. (3311182)

Mis cursos / P_62520028 V 3311182 R_11.C 3406 / Actividad de aprendizaje Guia 1 / Actividad de aprendizaje AA2 / AAZ-EVO3. Preparacién de mousse de fresa.

I .

Modo de edicitn @

PANEL DE NAVEGACION

SArro
Pigina princpal de stio
? secciones
? Mis cursos

ADMINISTRACION

> Administracién de actvidad de sprendizajes

> Administracién del curso

Actividad de aprendizaje A

J) A Vol
AA2-EV03. Preparacién de mousse de fresa.

Apertur artes, 19 de agosto de 2025, 00:00
Cierre: sibsdo. § d septiembre e 2025, 2300

PASTELERIA

* Preparacién de mousse de fresa. ARZ-EVDI.

Clic-aqui para acoader al insirumento de
evalu

>
o {

Ver todes los envios

Sumario de calificaciones
Ocultado a los aprendices Ne.
Participantes 80
Borradores 0
Enviados. 2
Pendientes por calificar 0

Tiempo restante Evidencia pendisne




& B PASLO LEONARDO ZAMORA HEREDIA Modo de edicén @)

PASTELERIA. (3311182)

cursos / P_63520028 ¥ 3311182 R_11.C_9406 / Actividad de aprendizaje Guia 1 / Actividad de aprendizaje AA2 / AA2-EVD4. Preparacidn de mousse de chocolate.

(LT Volver a'Actividad de aprendizaje AAZ i

AA2-EVO4. Preparacion de mousse de chocolate.

PANEL DE NAVEGACION

~ Mis cursos
Apertura: martes, 10 de agosts de 2025 00:00

Gierre: viernes, 19 de septiembre de 2025, 22:00

A Pigina principal del sitio
> Secciones

> Mis cursos

ADMINISTRACION
PASTELERIA

> Administracién de actividad de aprendizajes

*  Preparacién de mousse de chocolaie. AAZ-EVO4.

Clic-aqui para acoader al insirumento de
evalu

> Administracién del curso

Sumario de calificacior

Sesiones en linea y grabaciones:
T N -

V03, Preparacién de mousse de

V04, Preparac mousse de chocolate.

esumen: Bienvenida y sctividad 1-Fasteleria 21/08 PDF

Sequnda sesién sincronica - Pasteleria 28/08

TAS ADICIONAL

nales - pasteleria
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